Zatacznik Nr 3

F/PK/BZ/01/01
Strona 1z 5
Pieczel panstwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.1.1011.2024 Ustronie Morskie, dnia 13.09.2024 r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Kolobrzegu

Anna Ciesifiska — kierownik w Sekcji HZZiPU w Kolobrzegu, nr up. 057-26/24

Alicja Stachowska — starszy asystent w Sekcji HZZiPU w Kolobrzegu, nr up. 057-33/24

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier: do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2024r., poz. 416)V, w zwiazku z art. 67§1 oraz
art. 6881 i 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego
(Dz. U. 2024r., poz. 572)Y.

Sposob przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urz¢dowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia PK/BZ/01 okre$lona
w zarzadzeniu nr 291/19% Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. w sprawie
procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

GDZ—H—Z—ZOQ‘]-I—}BGZ—Z%é)Hﬁ) oraz na podstaw1e art 9 ust 4 rozporzqdzema Parlamentu
Europejsklego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprane kontroli urzedowych

i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
roSlin i $rodkéw ochrony ro$lin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE)
nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE,
1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajagce rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE
oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz.
L 95 z07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.
I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Pion zywienia w Przedszkolu w Ustroniu Morskim przy ul. Wojska Polskiego 8A
(peina nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
NIP 671-141-33-72
TEL. 94-35-15-104 FAX E-MAIL: przedszkole@ustronie-morskie.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja Nr 24/HZ/Z/13 z dnia 08.03.2013 r.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zaktadem: Hanna Caban - dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Sylwia Glinska — z-ca dyrektora
(imig i nazwisko, stanowisko)

1) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy.
2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujgce zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace
te procedurg wraz z jego zmianami.
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola sanitarna zwigzana ze sprawdzeniem
przestrzegania przepisOw dotyczacych zywienia zbiorowego, rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniaé $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mlodziezy w tych jednostkach, oraz ustawy z dnia 09.11.1995r. o ochronie zdrowia przed
nastepstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr.
IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje

1.

2

10.

11.

12.

charakteryzujgce zakiad).

Zaklad prowadzi dzialalno$¢ w zakresie przygotowania i konsumpcji positkéw od
surowca do gotowej potrawy dla dzieci przedszkolnych.

W obiekcie przygotowywane sg positki dla dzieci przedszkolnych, tj. $niadanie, obiad —
dwudaniowy i podwieczorek. Godziny podawania positkéw: $niadanie 8:00-9:00, obiad
11:30-13:00 i podwieczorek 13:30-14:15. Konsumpcja positkéw odbywa sie na sali
sasiadujacej z pomieszczeniem pionu zywienia, na stoléwce. Positki serwowane do
stolika. W dniu kontroli liczba zywionych dzieci wynosi 84 oraz 8 pracownikow.

Liczba personelu: 3 osoby pracujace w stycznosci z zywnoscig tj. 3 kucharki oraz
1 intendent oraz 20 nauczycieli oraz pomocy nauczycieli. Pracownicy pionu zywienia
posiadajg kompletng odziez ochronng, utrzymang w czystosci.

Sprawdzono stan techniczno - sanitarny pomieszczen: kuchni, przygotowalni wstepnej
warzyw i jaj, zmywalni naczyn stolowych urzadzenh, pomieszczen magazynowych
(artykuléw sypkich, z urzadzeniami chtodniczymi i zamrazalniczymi, warzyw), boks na
srodki czystosci i sprzet porzadkowy, szatnia i toaleta dla pracownikdéw oraz jego
wyposazenia — w czasie kontroli zachowany.

W obiekcie zapewniono szafki dla personelu z zachowanym rozdzialem na odziez
roboczg i osobista.

Przy umywalkach do mycia rak zapewniono $rodki do higienicznego mycia, dezynfekc;ji
i suszenia rgk- mydto w plynie antybakteryjne i reczniki jednorazowego uzytku.

W obiekcie przestrzegane sa przepisy ustawy z dnia 09.11.1995r.0 ochronie zdrowia
przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobow tytoniowych.

W przedszkolu na tablicy ogloszefi znajduje sie¢ informacja dotyczaca alergenow
i substancji powodujgcych reakcje nietolerancji w przygotowywanych potrawach,
umieszczona bezposrednio na jadlospisie.

W zakladzie odkladane sg probki pokarmowe positkéw w wydzielonym urzadzeniu
chtodniczym — zgodnie z procedurg pobierania probek, ujetg w ksiedze HACCP.
Sprawdzono terminy przydatnosci do spozycia oraz daty minimalnej trwatosci —
nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Warunki przechowywania zywnosci, w tym wymagajace zachowania lancucha
chlodniczego — prawidtowe. Temperatury w urzadzeniach chtodniczych/zamrazalniczych
zgodne z przyjetymi wartoSciami w dokumentacji systemowej oraz z deklaracja
producenta  umieszczong na  opakowaniach  produktéw. W  urzadzeniach
chtodniczych/zamrazalniczych segregacja asortymentowa zachowana.

Sprawdzono i oceniono funkcjonowanie opracowanych procedur systemu HACCP.
Od ostatniej kontroli nie przeprowadzono weryfikacji systemu HACCP.
Wedlug przedstawionej dokumentacji w obiekcie wyznaczone sg 3 CCP: CCP 1 na etapie
przyjecia towaru, CCP 2 na etapie przechowywania oraz CCP 3 na etapie mycia
i dezynfekcji jaj. Prowadzone sg na biezaco zapisy na kartach kontroli z przyjecia towaru,
monitoringu czystosci, mycia i dezynfekcji urzadzeri chtodniczych, pomiaru temperatur
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w urzgdzeniach chlodniczych/zamrazalniczych, zapisy z mycia i dezynfekcji jaj.

Nieprawidtowosci nie stwierdzono, dziatan naprawczych nie podejmowano.

Ponadto w instrukcji zaopatrzenia obiektu w wodg¢ okreslono czestotliwo$¢ badania wody

— 1 raz na rok.

W zakresie zabezpieczenia obiektu przed szkodnikami:

a) Monitoring prowadzony jest przez Zaktad DDD Tadeusz Skutecki, ostatnia inspekcja
zaktadu odbyla sie¢ 02.09.24r., protokét DDD Nr 9/09/2024 — nieprawidlowosci nie
stwierdzono, dziatan nie podejmowano.

b) W czasie kontroli obecnosci szkodnikow i ich pozostatosci nie stwierdzono.

¢) Zaklad odpowiednio zabezpieczony przed szkodnikami.

. Odpady pokonsumpcyjne odbierane sg przez Eco — Serwis Roman Elminowski, Plac

Zjednoczenia 4, 72-320 Trzebiatéw. Przedlozono do wgladu fakture Vat Nr

FVS/280/08/2024 z dnia 30.08.2024r.

Opady komunalne (informacja o wysokosci optat) z Urzedu Gminy Ustronie Morskie

z dnia 07.02.2024r.

Przeanalizowano jadlospisy od dnia 02.09.24 r. do dnia 13.09.24 r.

Positki objetosciowo dostosowane sg do potrzeb zywieniowych, uwzgledniajg

sezonowos$¢ produkiéw oraz przygotowywane sg z wykorzystaniem réznych technik

przyrzadzania potraw, tj.: gotowanie, smazenie, pieczenie i duszenie. Dania, pod
wzgledem sensorycznym (tj. konsystencja, kolorystyka), byly w przewazajacej czesci
atrakcyjne.

Pod wzgledem wymagan Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.

w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom

i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetni¢ srodki

spozywcze stosowane w ramach Zzywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych

jednostkach stwierdzono prawidtowe przestrzeganie obowigzujacych przepisow, tj.:

a) catodzienne jadlospisy zawierajg produkty spozywcze pochodzgce z réznych grup
srodkow spozywcezych (m.in. produkty zbozowe, warzywa, owoce, produkty mleczne,
migso, ryby, jaja),

b) zupy, sosy oraz potrawy przygotowywane sg z naturalnych skladnikéw, bez uzycia
koncentratoéw spozywczych,

¢) do obiadéw podawane sg suréwki,

d) potrawy smazone podawane sg nie czgsciej niz 2 razy w tygodniu,

€) serwowane napoje zawierajg do 10g cukru w 250 ml,

f) kazdego dnia podawane s3: co najmniej 2 porcje mleka lub przetworéw mlecznych;
co najmniej jedna porcja z grupy mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin straczkowych;
warzywa lub owoce w kazdym positku; co najmniej w 2 positkach porcja warzyw; co
najmniej 1 porcja owocow; co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych w kazdym
gléwnym positku,

g) przynajmniej raz w tygodniu serwowana jest ryba.

Przedstawiono do wgladu:

a) Sprawozdanie z badania wody Nr 18/08/2024/NLW z dnia 08.08.2024 r. — woda
odpowiada wymaganym sanitarnym.

b) 24 aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno — epidemiologicznych.

19. Sprawdzono zrédto pochodzenia surowcdéw uzytych do produkc;ji:

a.

b.

ryby — Imperial Kolobrzeg Sp. z o.0., ul. Albatrosa 11 w Kolobrzegu, faktura Vat nr
21838/KSK/2024 z dnia 27.08.2024 r.,
mrozonki — ALLFOOD Sp. z 0.0., ul BOWID 9K w Koszalinie, faktura Vat nr
2343/K0/323/2024 z dnial2.08.2024r.,
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c. nabiat — AKA Sp. z o0.0., ul. Szczecinska 80, 75-125 Koszalin, nr faktury
FV/500/11/403/24 z dnia 29.08.2024 r.

d. owoce i warzywa — Hurtownia Karotka, ul. Jasna 25, 78-100 Kolobrzeg, faktura nr
F05597/2024 z dnia 30.08.2024 r.

e. wedliny i mieso — Hurtowania Wielobranzowa Rojan, Zgbrowo 30, 78-120 Goscino,
faktura VAT nr 10720/MG/2024 z dnia 06.09.2024 r.

Informacja dotyczgca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostepna jest pod
adresem  hittps://www.gov.pl/web/psse-kolobrzeg w zakiadce , Klauzula informacyjna” oraz
w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Kolobrzegu ul. Waryriskiego 8, 78-100
Kolobrzeg tel. 94-35-235-54.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore
naruszono.
Podczas czynnosci kontrolnych nieprawidtowosci nie stwierdzono

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zatgczniki: arkusz oceny zaktadu
ITI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ---=-==-===nmn-- zal. nr
Ukarano

(imie, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego LA L10) (1) R —
(nr mandatu karnego)

na podstawie

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajgc informacje o
sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono

terminy usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezacych uchybiefh wymienionych w pkt: nie dotyczy

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .
Pan(i) wnosi / nie wnosi? uwag i zastrzezefi do stwierdzonego stanu faktycznego: nie
wniesiono uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak

6. Czas trwania kontroli: od  10:30 do 12:00
Protok6! niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2-ch jednobrzmigcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omoéwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
nie odméwiono podpisania protokotu
Poprawki i uzupelnienia do protokohu: brak
(podaé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujg)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 13.09.2024 1. otrzymalem‘ W ( i% J 3 9?&@24 K.

Ustrenie Movskéc
42515 104
REEON 330496675

(imi¢’l nazwisko orat podpis odbierajqcego protokol)

Wrhasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu
moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Ninigjszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Kotobrzegu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych
i zatwierdzono / nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wilasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)
" - zaznaczy¢ wlasciwe
™. skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy prawa przedsigbiorcow



